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DISSERTATION

. SUR LA BIERE,
I REPONSE
”‘" A LA LETTRE ANONIME
- ' SUR LE MESME SUJET.

f Py Fraxcols QUEMINEL , Ancien Furé-Eches
Ll win y & Medecin Penfionnaire de la Ville
- de Valenciennes.

8 A 1MRUXELLES,

Chez Francois Forrens, Librire
au Saint Efprit 1737,
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§ ' 'OCCASION 8
De la prefente Réponfe. .

e r.ﬁ;: E \/Iagrﬂrat de Valenciennes, con-
L* formément 2 fes anciens Regle-
& ,.'a;-,- mens, notanment a celuy du 14.
O¢tobre 1684. vouloit obliger
les Brafleurs & leurs domeftiques de
‘Sexpurger par [erment de ne mettre, ot
Saire mettre direffement ou indireétement, a8
& aucuns pieds de veaux , drogues ou autses |
sngrediens, qits Lorge (S le houblonpour la
g confection de toutes les Bieres qui fe
brafferoient a Valenciennes.

Lies Brafleurs foupconnés d’y joindre
de la chaux vive, de leur propre mouve-
‘ment , & fansaucune contrainte s’offroient
de fe foumettre audit Reglement quant
a ce point; foltenant que les pieds de
veaux,bienloinde déteriorer leurs Bieres,
les rendment, & plus faines & plus agréa-
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Nonobftant cela, plufieurs de ces Braf-
feurs furent interdits, conformément au-
dit Reglement : l'avis verbal d’aucuns
Medecins , qui ne leurs €toit point favo-
rable , leurs faifant aprehender quelque
chofe de plus, les a determiné a voir fi
tous les Medecins feroient du méme fen-
timent. |

L'avis del'auteur de cette réponfe leur
fut favorable : aucun Medecin n’y a ré-
pondu, quoy qu’invités méme par le Ma-
giftrat, tellement que toutes les interdic-
tions furent levées, & les Braffeurs n’ont
fouffert depuis lors aucun trouble dans
Yufage qu'ils ont , & qu’ils avoient de
mettre des pieds de vea s ou de boeufs,
pendant la cuiffon de leurs Bieres. Cet
avis eft du 28. Decembre 1718.

En 1734. le premier Oéobre, 'on a
annoncé a Valenciennes une Lettre fur
la Biere, 'Auteur y donne Pavantage i
celle qui ne fe fait,, Qu'avec de I'orge &
ss des fleurs de houblon, & declame con-
tre celles, dans lefquelles on fait boiiillir,
pendant leur cuifion,, Despiedsde veaux,
» de boeufs, & mémede lachauxvive ; ce
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» qui merite,continue-t'il, une attention

» particuliere du Juge de Police.

Cette lettre n'apoint eu le fuccés que
fon Auteur a pi {e propofer, aucun Juge
n'y a fait attention, elle a eu le malheur
de ne point obtenir I'approbation du pu-
blic, qui fcait mieux juger de la bonté
des Bieres qu'aucun Medecin; & {i nous
repondons a cette lettre, qu’'un défaut de
methode & les inutilités rendent en-
nuyante & defagreable, c’eft que dans
plufieurs ocsafions de pratique, ce Me-
decin a taché de mettre les malades en
défiance contre cette boiffon, loriqu'ils
la fouhaitoient méme avec ardeur.

La defcription qu’il fait de la Bierede
Valenciennes eft bien impropre ,, La
»» boiflon, dit-il, dont on fe fert aujour=-
s» d’huy dans nétre Ville eft un compo-
» {é d’eau, d’orge,de bled, de chaux
» Vive, de pieds de beeufs ou de veaux

» & de houblon.

La Biere de Valenciennes n'eft rien

moins qu'un femblable compofé: laleflive
- coulée, par exemple, n’eft point uncoms

pofé¢ de cendres, I'eau de chaux filtrée,
A i)
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n’eft point un compofé de chaux, cefont
des liqueurs plus ou moins Alkalines

( comme parlent les Medecins ) qui ont

leurs ufages en medecine & ailleurs.

Ce Medecin afaitimprimer I'avis dons
né en faveur des Brafleurs 4 la fin de {a
Lettre; c’eft donc cet avis qu’il attaque

guquu’nn n’y eut fait aucune mention

e la chaux ; c’eft donc un cartel de defi
d’y repondre qu’il donne, aprésune tréve
de {eize ans. On l'adevroit cetterepons=
fe au public, dont on a défendu & fofi-
tenu les interéts ; {i cette lettre contenoit
des reflexions capables d’occuper I'efprit,
& en {ufpendre le jugement : mais non,
enlalifant, ons’eft trouvé confirmé de plus
en plus dans ce qu'on a avancé ; & quoy
qu’en puifle dire ulterieurement fon Au-
teur. C’eft encore un fait, dont on ne
peut douter, qu’un peu de chaux, que
T'on jetteroit dés le commencement de la
coction des Bieres, ne pourroit que les
perfetionner, c’eft ce que I'on prouvera
aprés avoir refuté ce que dit ce Medecin
touchant les Bieres,, Des fiécles pafiés,,
& répondu aux objections qu’il fait contre
notre avis.

)i
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S Rawgms QUEMINEL Mede-

2 cin & ancien Efchevin de la Ville
de Valenciennes, confulté & fup-
plié de donner {on avis touchant :_
la compofition des Bieres. Si quelques i
pieds de veaux ou de beeufs qu'on y jette [
& pendant leurs cuiflons, engendrent des |
' vifcofités & des glaires; & fila {anté de
3 Thomme a quelque chofe a craindre de
3 ‘gette boiflon ordinaire,, dit.

Premierement, que rien n’a {i heureu-
fement perfectionné la Biere que lestleurs
~de houblen par ce mélange, elle devient
‘amere, aperitive, amie de leﬂomac &
de tous les vifceres.

 Secondement, que tout ce qui eft fade,
vifqueux & gluant, n'eft point pernicieux



A la fanté, veu que JaMedecine ordonne
les chofes les plus vifqueules, pour les ma-
ladics les plus opiniatres ; car quoy de plus
gluant que les racines mucilagineufes &
les imacgons! que les extremités des ani-
maux & leurs gelées, que l'obfervation
fait préferer a tant d’autres remedes
contre les maladies qu'on attribue ordi-
nairement aux vifcofites & aux glaires.

Troifiémement, que par la digeftion,les
aliments font mis'en état de circuler avec
le fang & s’incorporeraux parties qui ont
a fe nourrir. La Biere dans laquelle pen-
dant fa cuiflon, on a jetté quelques pieds
de veaux ou de boeufs, ne contient rien
de contraire, fa convenance avec les par-
ties qui ont a {e reparer elt toute natu-
relle, moins feculente , plutor clarifiée,
plus delicieufe & plus coulante, elle eft
aufll plus facile a digerer; tellement que

les accufations dont on la charge , d’em-
barafler le fang, d’engendrer des colles,

des crudités, des vifcofités & des glaires,
font folles & imaginaires. = =

En effet, les maladies qu'on attribue
ordinairement aux glaires , font moins

frequentes parmy les petits Bourgeois, les
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payfans & les chartiers, eux qui de tous

les hommes vivent le plus groflierement,
qui fe rempliflent tous les jours de plu-
fieurs {ortes de Bieres clarifiées par des
ingrediens, %ui peut-étre n'ont point la

convenance dont nous venons de parler;
ils font, dit-on, rarement {ujets aux cru-
dités; par exemple aux rots, aux vomif-
femens & aux coliques, tandis que ceux
qui font meilleure chere & qui boivent
le bon vin en font frequenment tour-
mentés. En un mot, les corps fecs &
échauflés font plus de ferofités que les
autres; I'ufage trop frequent du vineit la
caufe la plus frequente des maux d’efto-
mac, des crudités & des glaires, & la
Biere de laquelle il s’agit les guerit.

Par Yadjon&ion de quelques pieds de
veaux , la Biere devient plus onétueufe,
moins agacante, & par confequent plus
amie de l'eftomac, elle conferve aux
parties folides & aux fibresleur foupleffe
& tention naturelle, {i neceflaires pour la
circulation & filtration des liqueurs, en
quoy principalement confifte la vie des
hommes, elledonne moins d’ardeursd’u-~
rine, échauffe moins les reins, & groflit
moins la pierre en ceux qui l'ont.
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Tellement qu’on ofe avancer que la vie
de 'homme en feroit plus longue, ficette
Biere, compofée feulement d’orge & de
fleurs de houblons ( eny jertant pendang
lacuiffonquelques pieds de veaux ou de
boeufs ) Tuy fervoit de boiffon ordinaire.

C’eft un fait connu que les décottions
de viandes fe corrompent & s’aigriflent
€n tres peu de temps, principalement en
efté, aufli cette {aifon n'eft point propre
pour braffer. Le reproche qu'on feroit a
cette Biere de fe corrompre & saigriy
plus facilement eft plus grave en appa-
rence & n’eft pas mieux fondé, fil'on y
fait attention 'on y decouvrira un Ana-
logifme évidenment faux. |

Enforte que le fufdit Medecin confulté
tient pouyr certain, & eft d’avis que la
‘Biere ou, pendant fa cuiflon on a jetté
quelques pieds de veaux ou de beeufs,
n'engendreny crudités, ny glaires, qu'au-
contraire elle en eft plus falutaire, & par
confequent que la fanté de 'hommen’a
rien 2 craindre de cette boiflon ordinaire,

Confulté & avifé 3 Valenciennesle28.
Decembre 1718,

QUEMINEI.;

L
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SRR KB UERE,

--Th,;h_ ' Otre deffein n’eft point de dé-
N &g crier aucunes Bieres, elles one
ZEW, e toutes leur merite, & font tou-
KON tes plus ou moins bonnes, nous
nous propofons feulement de {ottenir les
avantages decelles de Valenciennes, pen-
dant la cuiffon defquelles, on jette quel-
ques piedsde veaux oude boeufs, furcelle
qui ne feroit faite (toutes chofes égales
d’ailleurs ) qu’avec l'orge & les fleurs de
houblon. *

 Nous ne fcavons rien de pofitif tou-

chant les aflaifonnemens des Bieres les
plus anciennes, nous {cavons au plus que
les plus anciens Egyptiens, ufoient d’une
boifion faite avec I'orge, & que la maniere
de preparer le grain, comme on Je prepa-
re meme aujourd huy, eft d’une invention
aumoins aufliancienne,que la Biere méme,

B i g I,ﬂh“-
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Quand nous n’aurions point Herodos
te & Diodore deSicile, pour garands de
ce que nous venonsd'avancer, cettepre~
paration del’orge conteroit au moins dou-
ze Siecles d’ancienneté. | -'

Atius, qui éroit Egyptiens & vivoit
dans le cinquiéme Siecle , vers la fin du-
quel il a écrit, marque en termes expres

que 'orge dont on {e fervoit étoit, Hor-

deum madefaétum quod regerminans cum
ligulis enatis torrvetur ; c’eft-a-dire en
termes du Pays de l'orge germée &
braifée. |

Le Zythum des Egyptiens, c’eft ainfi
qu’on appelloit leur Biere, par la bonté
de fa faveur ne cedoit que peu au vin,
c’eft le témoignage qu’en donne Diodore
de Sicile, K gytiz, dit-il, potum ex bordeo
faporis bomitate paulo vino inferiorem
confecerunt. Ariftote, avant luy, I'a ap-
pellé vin d’orge, Vinum hordeacenm. En
eftet , cette boiffon rejoiiifloit le coeur de
ceuxquilabuvoient : Les Egyptiens, aprés

s’én étre remplis & raffafiés , s'abandon-

noient aux chants & aux danfes, Peteres
hordeaceo potu [efe explebant , eoque ite
exhilarefcebant ut in cantiones ® (ripu-
dia folverentur, Dion. ’Acad. ©
Les Egyptiens paflent pour les invens
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tetrs de la Biere, art qu’ils ont appris
d’Ofyrisleur Roy, & I'un des premiers in~
venteurs de la Medecine. Cette nation
induftrieufe jufqu’a la fuperftition,s’eft a
pliquée la premiere a la recherche des
remedes ; & cela avec tantde fuccés, que
nous luy fommes redevables du commen-
cement & des premiers progrés de\la
Medecine.

» L’anonime trouve une grande diffe-
y»» rence entre la Biere que l'on boit au-
P _]Dl.ll'd 'huy & celles des fiécles pafiés,
» qui ne {e faifoient qu'avec de l'orge
» qu’on laiffoit(felon luy) magerer,pourrir
s & fermenter dans l'eau, {ans codtion
» & fans houblon.

Les raports que nous venons de faire
en faveur de la Biere des plus anciens

Egyptiens, qu’Herodote appelle aufli un

vin préparé avec l'orge, nous font croire
que ce n’eft point cette Biere de'antiquité
la plus reculée , que 'anonime prétend
condamner: il auroit donc du s’expliquer,
de maniere que on auroit {¢t de guels
fiéeles paffés il vouloit parler.. Tout le
monde convient d’une grande difterence
entre la Biere des Egyptiens & celles des
fiécles pofterieurs, 'on convient que les

premieres fe faifoient fans houblon, f{ans
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pouvoir cependant avoiiet qu'elles fe fai
foient {fans 'aide du feu & fans coltion.

Quoy que le pain {oit aliment le plus
neceflaire, & que fans fon{ecours, tousles
autres principalement la viande foient trés=
{ujets a corruption, neantmoins il n’a pas
été dés le commencement du monde la
nourriture du premier homme. Cette
nourriture devoit étre le fruit de {on tra- -
vail & de fon application ; Les premiers
hommes fe {ont donc appliqués quelques
téms aprés lacreition du mondea broyer
les grains qu’ils moiflonnoient des terres
qu’ils avoient cultivé; quels moyens &
quels inftrumens diffent-ilsavoir employé
pour cet effet?

LLes hommes fe trouvants une feconde
fois multipliés, fe trouverent encore obli-
ges de fe feparer, & de chercher a s'éta=
blir, dans lesterres, qu’une ruine univer-
{elle venoit de rendre defertes: il ne leut
manquoit rien pour ces nouveaux €ta-
bliffemens; 1ils fcavoient [lagriculture,
moudre les grains, faire le pain & bien
d’autres arts & métiers, qu’ils tenoient
de leurs peres, ils fcavoient de plasfaire
levin; aprés cela,y auroit-il quelqu’ap-
parence de vraifemblance, que des hom-
‘mes, qui n'ignoroient rien de ce qui €«
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toit heceflaire pour l'utilité & la douceut

de la vie, auroient ufé d'une boiffon
aufli miferable que feroit I'eau dans la-
quelle ,, On auroit laifl¢ magerer, pous
s, rir & fermenter de l'orge fans coction
s, & fans houblon. :

Si ce Medecin s'étoit demandé 2 luy-
méme ce que les hommes, avant ou a-
prés le deluge, ont pu faire pour atten=
drir les herbes, racines, legumes; en un
mot leurs aliments, pour qu’ils n’en fuf-
fent point incommodés ? auroit-il ph fe
repondre autre chofe, qu’ils les ont fait
boiiillir & cuire dans I'eau comme 'on
fait aujourd’huy.
~ Voila le premier pasque ces premiers
hommes ont fait vers la medecine : la ne-
ceflité qui les a forcésa s’aprérerleurs ali=
ments, de maniere qu’ils ea fuflent plus
faciles a digerer , les a fait trouver le
regime devivre des malades, qui confifte
- aneleursordonner ni plus, ni autre chofe,
que ce qu’ils peuvent {urmonter.
~ Cleftlamémeneceflité qui a engagé les

hommes, d’inventer toutesles boiflons fac-
tices connués aujourd’huy ; I'eau qui 2
efté 'uhique boiflon des hommes avant le
deluge, & qui feule pourroit fuffire 2 un
homme fort & robuite, quand il nes’agit

—— -“-‘-.,n: -_...ﬁ
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que derafraichirf déla)wr & corriger 'as
crimonie des humeurs, n’a pu fatisfaire
aux befoins de ceuxquifetrouvoient d’une
conflitution contraire ; dans ceux-cy elle
pafle dithicilement, ralentit la circulation,
diminu€ les évacuations, troubleroit en=-
fin infenfiblement toute 'ceconomie ani-
male, {il’on n’en interrompoit pas quel=
ques fois I'ufage, ou fi 'on n’y ajoutoit
plus ou moins de vin pour fuppléer a ce
quelle ade défectueux.

Telle eft la providence du Createur;
que dans les terres dont les climats {ont
contraires ala culture des vignes, il s’y
trouve abondamment d’autres fruits, &
divers grains avec lefquels les hommes
ont {¢u fe preparer diverfes boiffons, qui,
par une acrimonie douce & utile acquife
par la fermentation, excitent la chaleur
naturelle , fortifient eflomac, aident a
la digeftion, favorifentla diftribution des

aliments, facilitent 'infenf{ible tranfpira=

tion, procurent I'évacuation du fuperflus;
tellement qu’aprés un petit excés de fem-

blable boiflon, l'on fe fent bien fouvent

plus leger, plus gay & plus difpos.
Telles étoient les proprietés des Bieres

des anciens Egyptiens, qui fe faifoient

{ans les fleurs de houblon, fans lefquf;lllcs
| €S
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les Anglois & Ies( Danms en font auffi
une tres - aperitive & trés - agreable.
fin fine Aupulis aliifve analogis fiat, 8
a {cavoir, Cervifia s nobis & Danis nomi-
watur Ale, cette Biere eft en telle re=
‘ccmmandation chez ces peuples, que fui-
vant ['étimologie de fon nom elle femble
tenir lieu de foute autre nourriture, Qui~
bus inflar omnis aliiis victds. Quand cet-
te Biere eftnouvellement cuite, plufieurs
y jettent des rameaux de buulleau pour
welle contradte tant foit peu d’aigreut
& foit bientdt en état d’eftre bug, les ha-
bitans du Nord d’Angleterre jettent dans
leurstonneaux du lierre terreftre, & par
ce moyen cette boiflon fe dépure dans
Pefpace d'unjour & d’une nuit.
~ Voila ce que nous apprend Mundius
| Medecin de L.ondres de cette Biere par-
y ticuliere qui fe fait avec l'orge, fans
fleurs de houbton, Aliifve analegis, ou
autres & iemblables amers.

L.a ptifanne inventée bien du téms a=
vant Hippocrate,auroit pu encore inftruire
I'anonime {ur cette matiere; cette ptifanne
étoit proprement un boiiillon de farine
d’orge mondé: voila la_maniere que I'on
s’y prenoit. Aprésavoir fait tremper 'orge

Jufqu a ce qu’il enflat, on le falfg‘lt {fecher

eyl g B 2 TR o i T e I L i =t — i ) N R
| e P 1'-:'. .I- 13 vh::&i{\:mlwﬁ ‘ww*{ =i "‘ i 'rﬁ_‘ ‘;‘;'ﬁj'lll Iil_ ‘f'ﬁf :-.\__”1:_‘_“ ol F i et : &




g (1) ,_
au {oleil, onle battoit enfuite pour en 6tef
Vécorce,onle faifoit moudre, 'on cuifoit
dans I’eau long-téms cette farine que 'on
expoloit dérechef au foleil pourla fécher;
& c’eft de cette farine ainfi préparée;
comme |'on faitaujourd’huy avecle gruaa,
que les plusanciens Medecinsapprétoient
leur ptifanne ordinaire. | :
~Les mémes anciens avoient un autre
nourriture quiilsappelloient Polenta,qu’ils
preparoient avec la farine d'orge qu'ils
avoient eu foin de frire avant le faire
moudre, un boiiillon de cette farine &
de toute autre eft une Biere commencée;
3 qui il ne manque qu’une cuiflon fuffi-
fante & laffaifonnement qu’ils ne pou-
voient 1gnorer. |
" En eftet, avant Diofcoride qui eft le
premier Medecin que nous connoiffons
qui s’eft declaré contre la Biere, I'on pré-
paroit les vins d'abfinthé, de Camedris;,
d’hiffope, de bayes de genievre, de ma-

rube, defauge & debien d’dutres Kerbes
ameres & aromatiques, autant capables

de conferver la Biere 4 & de luy donner
plus de force, que les fletirs de houblon,
que l'on préfere non feulement 3 caufe
quelles communiquent 3 la Bieré une
faveur moins rebutante, mais auffi parce
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que cette plante balfamique & toute hui-
leufe eft d’une culture trés-aif€e & d’'une
moiffon trés abondante dans cesclimats.

Plus les Bieres font de durée fans s’ai=

grir, plus elles font parfaites; c’eft 4 quoy
aboutiffent les divers ingrediens que I'on
y fait boiiillir, pendant & fur la finde leur
cuiffon; elles étoient telles du temps de
Diofcoride, v qu'il fir au plus contem-
Enr'ain de Pline, au temps duquel les
ieres fe confervoient bien du temps,avant
contrafter ce vice. Ce fcavant natura-
lifte n’en parle pas mal autrement, quelles
font 'invention d’une induftrie vicieufe,
par laquelle ona trouvé le moyen de com-
muniquer a l'eau la vertu d’enivrer, O
mira (sécriet’il ) vitiorum folertia, in-
ventum eft guemadmodum Aqua inebrid-
rer !
~ Tout le monde fgait que la Biere eni-
Vvre; mais tous ne conviennent point a-
vec I'Anonime qu’elle enivre plus dan-
gereufement que le vin: la liberté avee
laquelle les habitans du Nord boivent la
forte Biere, la {obrieté avec laquelle les
habitans des terres {cituées vers le Midy
font obligez de boire leur vin raretnent
put, prouvent qu’un excés de vin eft plus
dangereux quanexcés de Bieres, Towres
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IPoffieres, v{/gﬂa(:r;jfx & ;?lﬂt.r di ﬁﬁfﬂ‘ a

digerer que puiffent paroitre 4 'anonime
fes parties qui la compofent, ou il faut

_gu tlavoiie que les vins d’Italie & leseaux

e vie enivrent moins dangereufement
par exemple que les'vins de Laon.
Jyvrefle que caufe le vin et {uivie de

fmf de chaleur, de maux de tefte, d'in-

quietudes & d ‘infomnies ; celle que caufe
la Biere et fuivie le plus fouvent d’un

fommeil profond & tranquile , aprés le-

quel le corps le trouve décharge de cette
boiffon fuperflué,fans laifler cette impref=
fion d’ardeur & de feu que laifle celle du

vin; tellement quune dcbauche grbﬁ" ere

en vin eft totjours plus dangereufe qu'un
femblable excés en Biere ; pour le diré
en un mot, le vin enivre en deflechant,
& la Biere en humectant ; I'excés de ces
deux boiffons , eft plus ou moins dange=
reux, {uivant que 'ony efl plus ou moins

accoutumeé.
_ Plus une boillon eft fpiritueufe, plus
elle deffeche, durcit les folides , plus

elle difpofe le fang a la coagulation &
augmente les refiftances ala circulation
des humeurs : I'abus donc de femblables
boiflons ne peut que fenfiblement abre-

ger lavie & cauler desmorts prematurées,

")
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I ’eau de vie,par exemple,quin’eft qu 'un
vin dépoiiillé de fon phlegme, & qui par
fes funeﬁes eflfets eft veritablement une
eau de mort , en eft une preuve que l'on
ne peut comeﬁer
C’eft le propre des bmf{'ons fortes &
fermentées , de donner par la dlﬂillatmn.
un efprit analogue a I'ecau de vie, celles
danslefquelles 'on a i¢h y mefler dequoy
moderer {fonaction font les plus falutaires.
La gelée de quelques pieds de veaux ou
de beeufs dont {e trouvent legerement
empreintes les Bieres de Valenciennes,
ne produit point feulement ce bon effet,
mais aufli celuy de concourrir a la confer-
vation de cette méme boiffon.

Il eft avoiié dans I'avisdonnéen faveur

des Brafleurs,queles decotions deviandes
fe corrompent & s’aigriflent en trés-peu
de téms, principalement en Eté. Cezre

Biére done , conclué 'anonime, fera fu-

jette a cette corruprion. C'eft une autre
verité que les infufions & decoétions des
fleurs de houblgn fe corrompent & s’al-
kalifent en trés-peu de téms, principale-
ment en Eté : cependant les Bieres bien
houblonnées ne font point {ujettesacette
forte de corruption. La folutionde cette
difficulté fervirade réponfedlapremiere,

quoy@m e cy-deflus.
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Il eft connu de tour le monde, queles
fleurs de houblon empéchent la Biere de
s’aigrir, la Biere eft une decoction & in-
fufion de matieres differentes fujectes 2
des corruptions oppofées, & qui par ce
moyen {e conferve. Pourquoy donc les
fleurs de houblon n’empécheroient-elles
point la decoftion de la farine du maft,
avec quelques pieds de baeufs oude veaux
de s’aigrir & de fe corrompre? quand bien
meéme la decoction des viandes s’aigriroit
& fe corromproit en tres-peu de téms
& en toute faifon. |

En f{pecifiant la corruption a laquelle
les décoétions des viandes font fujettes,
Yon seft fervi du terme s'azgrir, dont
fe fert le vulgaire & a qui, la corruption
alkaline eft inconnué¢; cette corruption
eft propre aux viandes & a leurs décoc-
tions; 'anonime pouvoit contredire cets
te exprefflion avec fondement, en prou-
vant que les pieds de veaux ou de beeufs
concourent avec les fleurs de houblon 2
la confervation & perfection des Bieres.

Diofcoride, dont nous avons parlé cy-
deflus, fait mention de deux fortes de
Bieres, du Zythum & du Curmi, il dits
que ces deux boiffons fe faifoient avec
orge fans declarer ce qui les diftinguoit :
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elles differoient donc,ou par la maniere de

fecher ce grain, ou par leurs aflaifon- 2
nemens; il les condamnoit toutes deux f
comme capables d’engendrer un mauvais
fuc, il accufele Curm: dont on {efervoit, )
( comme il I'avoué, ) 2 la place du vin,

de donner des maux de telte & de nuire

‘aux nerfs; mais'y a-t’il abus qui ait caufé

plus de ces maux que celuy de boire le X
vin pur? Il n’eft pasplus favorable au Zy- o
thum qu’il avoue poufler par lesurines,
il le charge d’offenfer les membranes,prin- !

‘gipalement du cerveau; c’eft encare le §
propre du vin pur de porter a la tefte. 4
Le Zythum {uivant cet ancien Medecin I

caufe des gonflemens, reproche qu'il fait

Yot
aufliau vinnouveau, qu’il dit de plus étre - i,,
de difhicile digeltion. Quant 2 la Lepre |
tout le monde {gait que c’étoit une ma- -'
ladie contagieufe qui provenoit & pro-
vient bien d’autres caufes que de cette !
boiflon. -
~ Les Allemands ont efté les premiers |
qui ont ajolité les fleurs de Loublon a1la i
Biere des anciens Egyptiens, il paroit
méme qu’ils y ajoltent auvjourd’huy en- 1§
core d’autres ingrediens, & qu’ils prepa- '3{
rent leurs Bieres de diverfes manieres; W
~car d'odr leurs viendroit cette grande '
(
ll'l
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difference de Cﬂglﬁ‘lﬁ‘, de faveur & de
force , fi elles ne fe faifoient toutes qu’a-
vec l'orge & les fleurs de houblon? quelle
occafion auroient ces peuples de contef=
ter fur la bonté & l'exccllence de leurs
Bieres , fi I'artn’y avoit point plus de part
que l'eau & le climat? d'ou leur vien-
droient enfin tant de noms differents?

ualeZithum,nemo eft quinefcit, ZERBST Aminiftrags
LirsiA dat Raftrum , dat WITTEBERGA Cucuk,

Puff habet HarLA fuum,fed tellusWeSrHAL A Keurhums
BAarDlAacAque venit elarus ab urbe liguor

Oppugnare potens Cuefénakum colla genugue
GusTrROVII coquitur. Qui cupit ufque bibat.
Unum pra reliquis, quod Vite Balfamus audit
Et fapit & fanum eft, RoSrocHieNsE Zithum,

Ce titre de preference ne peut auflife
refufer 2 la Biere de Valenciennes, puil=
qu'elle eft plus delicieufe qu’aucune des
Bieres des Villes voifines; quahté, que
l'anonime n’a ofé contelter, quoygue
marquée en termes formels dans l'avis
donné en faveur des Brafleurs. C’eft une
vericé patlée en proverbe¢ Quz fapiunt
facilé digeruntur; que ce qui goute fe
digere aifement, ce qui fe digere aife-
ment pafle & fe vuide de méme, laifle
moins de {uc {uperflus, ce qui a fait con-
clure que cette Biere eftant plus coulante,
qu'elle eft aufli plus falutaire,
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ERV d/r#;e#fi dulce falubre Zythum,

s Peut-on croire cela, s’écrie I'anoni-
» me, d’une Biere chargée de parties
» gluantes & vifqueufes, des pieds de
» Veaux & de boeufs?

Oiiy fans doute, ces extremités toutes
compofées qu'elles font de peaux, de
membranes, de ligamens, de tendons,
de nerfs &c. ne different du fuc nourri-
cier de qui elles tiennent leur {ubitance,
& qui les nourrifioit, que par une modi-
fication diverfe de repos, de figure &
de cohefion; ces parties par la coction
s'amoliflent & f{e fondent enfin en cette
lymphe fubtile qui les formoit, & qui de-
lay€e dans la Biere larend & plus humece
tante & plus rafraichiffante.

Certe Lymphe nourriciere confondué
danste fang dont elle eft la partie prin-
cipale , indifferente encore a €tre em-
ployee a l'entretient du palais, de Ia
langue ou des pieds ; ne peut étre con-
iderée comme Limonenfe, Terrefire,
Pefante & Groffiere ; Veu quavant pous
voir nourrir ces parties, elle doit avoir
acquis ces degrez d’affinage & de du&ilité
qui luy font neceflaires pour circuler &
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travers les vaifleaux les plus retrécis de
cet ammal vivant.

C'eft donc fans fondement que I’ano-
nime foutient, 4, Qu’il eft inconteftable
gs que la Biere chargée des parties glais
» reufes des pieds de beoeufs & de veaux
» eft épaifle, groffiere, rardive 2 fe'cla-
» rifier, par confequentdifficile 2 dige-
s rer & contraire a 'eftomac. |

Encore une fois ces Bieres ne peue
vent étre jugées chargées des parties
glaireufesde ces extremités, veu que ces
parties ne font telles qu'autant qu’elles
font unies & adherantes les unes aux
autres , maniere d'étre & de fubftance
qui ne fe rencontre plus aprés la coction
de la Biere.

Il n’eft donc point ,, Incenteftable que
» ces Bieres ne produifent qu’un chile
» crud, indigefte, groffier, & un{ang
» gluant, vifqueux, tenace. -

En effet, quel aliment, quel chile, quel
fang peut-on efperer d’un pied de beoeuf
boiiilli dans deux mille cent quatre pintes
d’eau mefure de Paris qui reduites afept
cens foixante-huit pintes de méme mefure,
font la quantité que contiennent fix ton-
neaux de Biere mefure de Valenciennes.

‘Suppofons que les Brafleurs de Va~
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lenciennes, au lgeu d)_; cing ou de huit
pieds de beeufs qu’ils font accoltumez
de mettre pour un Braflin de trente ton-
nes de Biere, en mettent quinze, ce fera
a gelée d’un pied de boeuf pour la valeur
ég cent vingt-huir pots de Biere qui font
deux cens cinquante-fix pintes, toGjours
efure de Paris ; Aprés cela, que l'on
{uppofe les pieds de beeufs un aliment aufii
groflier & aufli pefant qu’il plaira a I'ano-
pime ; cette grande quantit€ d’eau & cette
longue cuiflon les mettront todjours aus
deflus de femblables reproches.

Mais il n’en eft pas ainfi. Hippocrate,
‘guine peut étre-un Juge fufpectdela pre-
{fente réponfe , met les pieds des animaux
quadrupesentre lesaliments trés-legers. ..
Levifime verocarnium partes ... pectines.
?}ﬁdﬂ} ... Celle entre les aliments de bon
uc & amis de P'eftomac , compte toutes
les chairs vifqueufes emuis glutinofa .. .
Sans en excepter les extremités des mem-
bresdes animaux.. Frunculique .. Enfin
les boiiillons de jarets de boeufs ou de
veaux qui fe glacent , fucculents & nour-
riffants comme ils font & dont I'on mange
les chairs vifqueufes & gluantes, fans en
reflentir aucune incommodité; auroient
bien di convaincre I'anonime du peu de
fondement de toutes fes obje&ions.
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- Cleft en vain qu’il en appelle icy au té-
moignage de tout le monde gui {gait,com-
me il dit,, Que les piedsde veaux,queles
» pieds de boeufs rendent un glu & font
» un boiiillon qui eft une efpece de colle,
» & que l'on fe {ert méme des pieds de
» boeufs pour faire la colle forte.
L’anonime auroit écrit en Medecin,

s'il avoit dit, que ces extremitésfont un

boiiillon qui eft une gelée plus facile 2
digerer que leur chair, que 'on fert les
pieds de veaux fur les meilleures tables,
& qu’un pied de boeuf botiilli dans 384.
pintes d’eau mefure de Paris, reduites a
128. ne donne ny gelée, ny glu, ny colle.

Pour confommer un tonneau de cette
Biere , un homme employera 64. jours
sil n'en boit tous les jours qu’un pot. Il
employera 32. jours, s'il en boit tous les
Jours deux. La dofe eft un peu forte.
C’eft fuppofition, %gwﬂe.r crudités,quelles
| ﬁldirw, quelles colles peut engendrer 2 Le

ouillon d’un pied de boeuf, {i 'on veut
dans une telle efpace de téms, pour pou-
voir afleurer ,, que cette Bierre par fes
» Vifcofités embarafle les parties folides,

»s rend les fibres roides & inftexibles, &
» empéche la filtration des liqueurs en
» Douchant les pores des couloirs, par
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ou elles fe doivent ﬁsltrer.

La legere vifcofité dont peut étre
douée certe Biere, & qui effraye tant I’a=
nonime, eft cependant ce qui la rend pra=
ferable a celle qui feroit feulement hous
blonnée. Hippocrate préfere la ptifanne
dans les maladieszigués A I 4/ica, qui eft
une autre decotion de lafarine de froment
préparée; a caufe que la ptifanne a une
vifcofité legere & agréable,qui pafle aife=
ment, délivre de la foif, & humecte mo«
derement.
~ La decoftion d’Orge mondé dont
I'ufage eft fi heureux dans toutes les
maladiesinflammatoires, eft {enfiblement
vi{queufe, - | |

Galien ajoutoit a la ptifanne d’'Hippo-
crate des pieds de cochons de lai¢t pour
la rendré meilleure & plus utile a fes fes
bricitanrs.

Alfaharavius Medecin Arabe confeille

aux vieillards I'ufage de la Biere faiteavec

des poiflons & des figues. Cervifia faiia
ex pifcibus & ficubus , tant une boiflon
unpeu vifqueufe previent la fecherefie ,
& eft propre 2 prolonger la vie.

~ Avoiions par complaifance que toutes
les extremités des animaux quadrupes a-«
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vancés en Age font naturellement diffi
ciles a digerer, il n’en {eroit pas pourcela
de méme de leur boiiillon ; qui pout
nourrir promptement paffe aifement fai-
vant cette maxime d’Hippocrate Confer-
tim S celeriter nuirientium celeres etiam
excretiones fiunt. |
~ lL.esos, fans contredit; font plus grof-
fiers & plus pefants que le refte des parties
qui compofent ces extremités 5 cependant
on s’en {ert aujourd’huy parmilesalimens®
I’on a trouvé la maniere d’en tirer une
gelée fort nourriflante & qui pafie aife=
ment. Aprés cela peut-onf{e recrier avec
raifoncontre la gelée que peuvent donner
ces extremités, Jufqu'a avancer que la
Biere de Valenciennes yeroir également
contraire aux onvriers., $'ils en faifoient
deur boiffon ordinaire ?

[.’anonime dans toute fa lettre n’a fait
que {uppoferce qu’il devoit prouver, qué
les pieds de boeufs fontun a/zment groffier
€© pefant ; mais qui peut ignorer;
que les decoftions des aliniens les
plus forts, boiiillis dans beaucoup d’eau;

font a laportée des malades les plus fois
bles?

- Le Createur , en permettant aux home
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fnes ﬁprés ledeluge, l'ufagedes chairs dc&
‘animaux,, y mit cette referve Excepto
guod carnem cum fanguine non comedetss,
A conditionqu’ils n’en mangeroient point
le fang : préference qu’il donne aux ali-
ments tirés des extremités des animaux
en qui abonde lalymphe nourriciere; {ur
leur chair, en qui domine le fang.
Autant que le {uc nourricier de ces
extremités s’en {epare aifement pendant
la digeition; autant s’en laifle-t’1l ditkcie
lement extraire des chairs des animaux,
enfoncé qu’il fe trouve dans leur fubftance;
& confondu dans la partie rouge du fang,
dont toutes les vrayes chairs font remplies;
& d’ou l'eftomac ne le dégage que par
un plus long travail,
Des etprits peu Phyficiens, plus occua
Eés de la faveur desaliments,que deleurs
ons eflets, prevenuscomme ils {ont, que
les nourritures {ucculentes & d’un gote
relevé font plus propres a la fanté; &
plus capables de prolonger la vie, penfes
ront autrement que nous: mais les mieux
inftruits, convaincus comme ils font, que
ceux qui ufent d’aliments les plus vils &
moins {avoureux, font plusfains & plug
robuftes , foutiendront toljours aprés

klippocrate, que ces extremités font d'une

LN
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hourriture trés-legere, plitdt inferieure
que {uperieure aux befoins d'un homme
de peine & de travail. |
~ Confirmons ces propofitions par I'ob=
{ervation mémede I'anonime,, Lors,dz¢-24,
» Quedansquelque maladie,l'on eftobli=
» g¢ d’épaiflirlefangd’un malade, on luy
» fait prendre pour nourriture ces fortes

y» d’aliments ; & I'experience nousa appris

» queleurufagerend le fang plus fibreux;
» plus épais, plus pefant a circuler, &en
y»s corrige la trop grande diflolution.
Qu’ainfi foit, la Biere de Valenciennes
fe trouvera difculpée de caufer tous les
maux dont on l'accufoit, lefang{e trouve
trés-denfe, lent & doux dans leshommes
les plus robuites & exercés ; ceuxquifont
foibles & d’un temperanment delicat,
'ont diflous, leger & acre. Si la nour=
riture tirée de ces extremités convient 3
ces derniers Pour corriger latrop grande
diffolution de lenr fang; conformément 2
I’experience dont {e loue 'anonime , elle
conviendra aufli fans doute aux premiers
pour conferver leur force, Ad robur op-
tima funt,dit Hippocrate , gue fangiinem
¢r affefaciunt. |
Malgré cet aveu fihcere , mais €échapé
2 notre autear dont il n'a point previi nyi
{ent
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fenti les confequences, fuppofant tofl-
jours ce qu’il devoit prouver , que cette
Biere caute un Sang groffier, vifguenx {8
gluant, prenant Peffet pour la fource &
l'origine de la plufpart des maladies, de-
mande: Sznousne voyons pas tous les jours
la vifcofité du fang empéiher les fecres
tions.

Ne luy en déplaife, c’eft le deffautdes
{fecretions qui caufe la plufpart des vices
du fang ; verité que nous allons prouver
par le dérail Phifiologique fuivant.

[’ceconomie animale confifte dans les
évacuations faites en temps & lieux,c’eft
un renouvellement continuel; la fanté
ne {ubfilte qu'aatant que le fuc nourri-
cier des aliments que nous prenons, re-
pare les pertes que nous faifons; 'onfent
les premieres annonces des maladies, fi
le corps ne s’en décharge chaque jour,
un {ang furabondant, une lymphe trop
nourriepar la varieté & I’abondance des
| viandes, aufquelles’on joint bienfouvent

- Tufage des boiflons vineufes 5 n'eft pas
- propre pour cet eftet, fon volume n’eft

pas proportionné a la capacité des vaif-

feaux de qui ce fang tient fon mouve-

~ ment & fa diftribution', les arteres fan-

guines & lymphatiques trop dilatées &
C
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comblées preﬂ'enf( les mémes veines; le
retour du fang vers le coeur eft gené, 1a
circulation embarraflce, les fecretions
perverties, les évacuations fenfibles augs
mentées , I'infenfible qui eft la princi-
pale diminuée, I'on crache ; 'on mouche
tant la nature fait d’efforts,pour fe deba-
raffer de ces {ucs {fuperflus; l'on fe fent
lourd, pefant, impuiflant au travail; la
moindre chaleur 1nquiete, tant le cocur
trouve de refiftance A poufler ce fang
rarefi¢; qui retardé dans fon cours fe
trouve entre-deux puiflances, celle du
eccur dont 'impulfion redoublée le chaf-
fe en avant, & la contration dés arteres
qui le preflent par les cotés. Que devien-
dra donc cette lymphe nourriciére ainfi
preflée de toutes parts, fi elle ne rencon-
tre que des iflués fermées,(cequiarrive
dans les grandes maladies, ) elle fe cole-
ra & {e durcira, au point de donner par
lafaignée ce fuc blanc, gluant, coénneux,
que noftre anonime appelle V2f¢ofiré du
Jang, qui fe trouve l'effet, & non lacaufe
du deffaur des fecretions.

Dés le premier commencement des
maladies inflammatoires, le fang quel'on
tire par la {aignée’ eft bien fouvent beau,
vermeil, {emblable au fang le plus fain,
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bien-different dﬂgeluy ue 1’on tireplus
tard 37 qui eft veri tablement pleuretique}
phlegmr}neme& enflamé.

Un ouvrier qui ne boit que de I'eau,
qui fuivant I'anonime eft /¢ veritable cor-
- wectyf des Bieres de Valenciennes, aprés
un exercice fatignant,s’expole imprudems
mentd un air trop froid ; & boit de ce
prérendu correctif pour fe rafraichir, I3
fievre furvient, on le faigne, fon fangfe
trouve aufli coénneux; l'anonime poura
roit-t’'il {oltenir que ce vice eft la caufe
& non leffet d’'une tranfpiration dimi
nuée. -

Les aliments trop vifqueux occafione
nent bien d’autres maladies, que celles
dont on vient de parler; ceux qui en
ufent trop long temps, perdent infenfible-
ment P'apetit, fe fentent A la fin totijours
remplis, ils ont des naufées & fouvent ils
vomiffents ils ont le ventré parefleux,
dut & gonﬂé , ils font piles & fans
vigaeur ; ils ont cés maladies que l'on
dit ordinairement froides ; qui pour leur
gueiifon demandent les alients bien
aflaifonnés, Te mouvement & Fexercice.

Ceft le pt‘opfe dés boiffons fermen-
- tées, d'agiter lesparties {olides , & de les
- fortifier; d'aider aux digeftions & fava-
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rifer Ia ,tranfpira(tiﬁn,)[ comme &1
dit cy-defius; ] c’ett donc le prt&pf@ﬁl':s
Bieres de Valenciennes de prevenirfles
maladies dont on vient de parier, qut
paroitroient au moins quelques fois, fi
ceux qui wufent daliments groffiers,maf-
[fs ©  terrefires, buveient aufli rare-
ment de cette Biere quon I'a avancé.
- lL.es Simptomes des maladies , que
Pon attribue ordinairement aux glaires,
ne {ont le plus fouvent, que des lignaux
de repletion , d’ardeur & de  feu,
comme on 'a remarqué dans l'avis que
noftre Auteur contredit , il y eft dit,
Les corps fecs & échauffes font plus de
Serofités que les autres, le trop frequent
#fagedn Vin eft la canfe laplus frequente
des maux d'effomac, des crudités & des
glawress © la Biere de lagquelle 1l s'agit
les guerit 5 A {cavoir, en humecétant I'efto-
‘mac bien mieux que les Bieres fimple-
ment hcubloanées. BN

Parlons de bonne foy, il en.eft des
boiflons comme des autres aliments , qui,
fuivant Hippocrate, ont tous dequoy pro-
fiter & dequoy nuire, Omnia edulia ba-
bent 1d quo ledunt © id quo profunt.
Les fleurs de houblon font fujertes aux
. mcmes inconvenicns & expoices aux
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mémes reproches que le refte des amers,
& cette douce gelée, dont les Bieres
de Valenciennes font empreintes, leurs
fert de correctif. |

L’avis donné en faveur des Braf-
feurs fe trouvant fuflifamment prouvé,
1l refte a2 examiner ce que dit encorece
Medecin a l'occafion de la chaux.

» Ceft pour fuppléer, dir-1/,au def-
s faut du grain, que les Brafleurs jettent
ss dans leur chavdiere de la chaux vive,
» ol elle fond & boiie avec les premie-
» res préperations de la Biere,& ilsy en
» jettent une fi grande quantité, que
s, pour en temperer Pacrimonie, ils {ont
s» Obligez d’y méler dans le temps qu’ils
» Jugent convenable, des pieds de boeufs
» & de veaux, qu’ils font boiiillir avec
» la Biere dans un refeau pour en retirer
» 4 la fin les offemens,

Rien ne dégraifle la Biere comme la
chaux; comment donc peut-on prétens
dre que ce foit pour fuppléer au deffaut
du grain, qu'on la feroit boiiillir en
aufli grande quantité , qu'elle pourroit
communiquer quelque acrimonie. D’ail-
leurs les facs des brafleurs font d'un
nombre déterminé pour chaque braffin ,
& d’une capacité limitée ; queldéfaut de
grainy a-t’ilencore a craindre? L’on brafle

= b
. |
- E =

R

) - _"-I.,- ¥



3

¥

38 )

dans lesCom _mun(au tésde Valenciennes &
de fes environs; L’anonime voudreit-il
foltenir que les pieds de boeufs, que 'on
y jette, ferviroient 2 temperer l'acrimonie
d’une chaux que 'on n’y met point? Ces
Bieres cependant fe clarifient & font de-
licieufes. Comment dounc a<t’il encore pu
hazarder cette propofition,. que ces Bigres
» -ne fe clarifieroient jamais que par cor=
» Tuption , {1 quelques principes de la
» chaux qu’on a fait entrer dans leur
» cOmpofition,ne s’y rencontroient point?

‘Tout le‘monde fgait que la chanx efl
un poifon, & il étoit inutile d’en dire da-
vantage. -Car a quoy peut {ervir I'étalage
des maux qu’elle ;peut caufer, f{inon 3
prouver ce qui {e trouve incontefté?

‘Quoy que la chaux foit un poifon, elle
rend leswvins blancs d’Allemagne & plus
favoureux & plus diuretiques : Lzberalss,
potioving albi Germanici,calee® [ulphure
faporats, precipitem facit urinam, Duret,

Les vignerons couvrent leursrailins de
chaux détrémpée pour détourner les paf-
dansdeles ciieillir. Le fel des cendres de
farment, ou méme leur leflive conferve
de vin;; c.enfin la chaux que I'on met dans
Ja cuve dans:bien des endroits, avant
fouler ‘le raifin, & en prefler le vin, le
xend plus friand , & lempéche de tourner.

il




( 39 )
' La chaux vive eft un poifon ; mais il
_nien E‘.‘ﬂ pﬂiﬂt de méme xde {on €au , EHC

eft d’un fecours trés-prompt dans les ma-

ladies, ou unacide vicieux jette tout dans
] ma&mn, elle corrige la faumure de nos

-humeurs ; enfin elle empéche la Biere de
s'aigrir,

Ce n’eft point que I'eau de chaux ne
{feroit trésa-nulﬁble & méme un poifon
affez prompt aux temperamens fecs &
échauftés, & dans toutes les maladies ac-

compagnées de corruption alkaline ; mais
c’eft que 'énorme difparité qui fe trouve
entre cette eau & la Biere de Valencien-

pes, montre le peu de fondement de tous
les reprochesdont nétre cenfeur tiche de

Vaccabler.
En effet, P'eau de chaux fe fait dans

-une proportion de huit 2 un ; c’eft-2-dire
que P'on n’employe que fept a huit livres
d’eau boiiillante , pour éteindre une livre
‘de chaux.

. Nos Braffeurs peut-étre jettent quatre
ou cing morceaux de chaux,dans cing mille

~ fept cens foixante pots d’eau, qu’ils conti-
nuent de faire boiiillir jufqu’a la diminu-
‘tion des deux tiers.

Suppofons ( contre toute verit€ )

gu’ils en jettent dix livres , ce feront 3 la

verité dix livees de chaux ; mais tuées

i i
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& noyées dans cette prodigicufe quantité
d’eau, dont nous venons de parler , qui
reduite 2 la quantité marquée, eften pro-
portion d’une livre de chaux employée,
pour perfectionner trois tonnes de Biere.

Encore quel malheur adonc v arriver
ce Medecin de I'ufage des Bieres de Va-
lenciennes, pour fe recrier comme il faic?
Le peuple de cette Ville eft-il moins vi-
goureux , plus maladif, d’une vie plas
courte que les habitants des Villes &
Provinces voifines? Qu’il avoué donc, que
bien loin que cette chaux deteriore les
Bieres de Valenciennes. qu’elle les rend
plus diuretiques & plus parfaites,

Que cela ne le furprenne point , il eft
convenuentre les Medecins, que les boif=
fons qui ont de l'aétion, comme celles
qui ont des Alkalis, font tranfpirer davan-
tage, les Bieres dontlegrain auliea d'étre
braifé, a été coulé 2 roye, ceft-a-dire
feché fans le{ecours dufeu, pafient moins
aifement, & bien loin d’avoir été plus {a-
lutaires, ellesfont tombéesdans!’oubly &
dans le mépris, 2 caufe qu’ellesexpofonient
a plus d’embarras dans les Capillaires.

- Il 'y a rien de jufte dans routes les
preuves de noétre Cenfeur,, La chaux,
» dit-1l,eftacre, mordicante & corrofive,
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s donc les Bieres &ins lefquelles, en leg
»» travaillant, on met dela chaux,irritent,
»» enflamment , brilent les parties.

4 Sil'on jette delachaux,dit-il encore,
., dans une urine recente, au méme inf-
» tant . il s’éleve une vapeur qui frappe
s Violemment le nez d’'une maniere qur
» lemble étre un coup de feu,

Quand cela feroit, que pourroit-on
conclure? L’anonime parle icy aprés un
Auteur qull n'a pas bien examiné; Ce
Profefleur en chimie, dit, Que l'urine
recente diftilée avec de la chaux vive,
donne un efprit de feu. Operation bien
_ditterente de la fienne, dont les eflais
réiterés dans nos mains, nous ont tod-
jours convaincus du contraire.

C’eft une méme erreur, d’attribuer les
mauvaiesqualités de lachaux vive,a 'eau
de chaux, & de craindre de I'ufage des
Bieres de Valenciennes, les maux que
cette eau pourroit caufer.

Cette eau n’eft point corrofive de {oy-
méme, {1 'on méle I'ean de chaux la plus
forte avecune urine épaiflie, il nefurvient
ny €bulition , ny chaleur, & ce mélange
n’exhale aucune vapeur.

C’eft donc en vain qu'il craint que les
Bieres de Valenciennes n'engendrent Jes
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efprits de feu pareils 2 ceux qui exhalent
du mélange que cite encore cet Auteur ;
pour que cette operation réiiffifle, il faug
neceflairement d2 la chaux vive & de
Purine épaiflie, il ne trouvera point la
premiere dans les Bieresde Valenciennes,
ny la {feconde dans nos corps.

La ferofité du fang n’a point l'odeur,
1a couleur ny la faveur de l'urine. Com-
ment pourra-telle luy étre enalogne: on
la confond ordinairement avec la lymphe
ou la partie blanche du fang, qui eft cette
rofée naurriciere ou aboutiflent & fe ter-
minent toutes les digeftions. Les Mede-
cins la comparent au blanc d’ceuf, & luy
accordent les mémes ufages.

Que cette ferofité ne foit, fi 'on veut,
qQu'une eau qui {ert de vehicule au f':mg,t
elle ne fera telle par raport 2 I'urine qu’a-
prés avoir rendu ce bon office au chyle,
a4 lalymphe & aux autres humeurs. Pour
lors cette eau infipide fe charge des hete-
mgenelréq, qui refultent des cottions , &
n'aaucune faveur,que filtrée & reglic dans
des vaiffeaux excretoirs qui ne renvoyent
Plus au ceeur,

Si l'on fait épaiffir I'urine, c:tte eau
infipide s’evapore , fon fel & fon huile

salkalifent , elle devient rouge, puante,

RiGegie o Vi, (o 4 gt 04
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d'one odeur & d’un gout de feu intoleras

" ble; cette urine épaillie eft une chaux lis
- quide, qui diftilée ou méme mélee avec
la chaux vive , donne un elprit des plus
. acres&des p.lus cauftiques. Sicette opera-
- tionde chimie,dontil nefefaitrien d’apro-
ehant dans nos corps;, fait peur a 'anonime
Pobfervation {uivante pourra le raflearer,
Si.l'an verfe de l'ean fur cette urine,
fuivant la quantité d’ean qu'on y verfera,
cette urine. reprendra la couleur, 1 udcur
& la faveur qu’elleavoit auparavant ; {il'on
| y verfe de la Biere de Valenmennes elle
perd ce gout de feuintalerable,dont nous
venons de parler; tellement que tous les
argumens de notre Cenfeur ne deviennent
a la fin que des veritables Sophiimes, plus
propres 2 furprendre & intimider, qui
inftruire.
Que la vapeur de la chaux foit encore
pernicieufe a la poitrine , c’eft ce qu’un
chacun experimente tous les jours: | e
celebre Profefleur de 'Ecole de Padoiie,
dans le {gavant traité qu’il nous alaillé des
‘maladies desartifants,a oblervé que laplus
part des magons deviennent a la fin afthe
math ues & cachectiques. Notre Cenfeu s
qui depuis qu’il eit:Medecin a totjours
wecu.aValenciennes; afleure ,, Que les
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» exhalaifons de la chaux fe repandant
» fur les vignes, impriment aux raifins
» leurs vices & leurs mauvaifes qualités
» quipaffent jufqu’au vin. Il faut fe garder,
» dit-il, de boire un peu largement de
» Ces vins qui viennent des endroits d'ou
» la chaux vient, 2 caufe, {elon luy, que
» V'ufage de ces vins ne caule pas feule-
» ment les maladies que cauferoit la va-

» peur & 'odevr forte de la chaux que

» l'on auroit refpiré , mais aufli des fié-
» vres ardentes, des contractionsdenerfs
» & des paralifies. |

Bien des remedes ont des fuccés op-
pofés dans des climats differents, ceft
Pobfervation de M. Boerhaave a 'occa-
fion de 'eau de chaux. qui guerit les ma-
ladies lentes dans les paysfeptentrionnaux,
ou la Biere eft 1a boiffon ordinaire, &
dont les mémes eflais ont €té trés-mal-
heureux en France. |

Aufli les Artifants de ces Provinces,
(qui par leur travail journalier ) font les
plus expofés A refpirer les vapeurs de la
chaux, font moins attaqués d’althme & de
cachexie, que ceuxdes pays meridionaux.

Les vapeurs qu'exhale lachaux guel'on
éteint, s’élevent & fe diflipent en lair,
celles que l'on obferve dans les endroits
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d’0a la chaux vient, font la fumée di
charbon & l'exhalaifon de 'humidité de
la pierre quel’on caicine. Ces exhalaifons,
ces vapeurs a peude diftance n'incommo-
dent pas les paflants; quel vice donc peu-
vent elles imprimer {ur les vignes & far
les raifins qui puiflent pafler jufqu'auvin?
- Doleus deflend aux gouteux l'ufage de
la Biere qui ne fera pas bien cuite & faite
avec une eau remplie de beaucoup de
chaux,telle qu'eft celle de Keflel, Omnis
cervifia , dit-il, male coita © ex aqua
wmulid calce refertd, ut noftra caffeliana
maxime nocet. Propofition qu’il repete
dans le chapitre des maladies ges reins &
de la veflie, Nocet maximé cervifia no-
vella tn primis ex qud multum calce re-
pleta coita.

Il paroit de la maniere que ce Mede-
€in sexprime , quil eft d’ufage daos le -
Landgraviat de Hefle d'ufer dela chaux,
méme en aflez grande quantité, & qu'on
la fait boiiillir dans ’eau avant en detrem-
per le mait: Ce Medecin n’exagere rien,
1l ne dit point ,, qu’elles irritent, enfla-
» ment, brilent les parties; Cela fe trou-
_veroit faux, il les accufe feulement de
_grofliereté, d’étre mal cuites, de nuire
AUX gouteux, &e¢, Ou trouve-t'on une




(46)

boiffon innocente de toutes parts # Kt

combien de fortes de vin ne leur font-ils
point aufli dangereux & plus nuifibles ?

Suivant M. Willis, I'on corrige les vins
mucilagineux avec de la chaux vive; au
moyen de laquelle il {furvient une nouvelle
fermentation qui dégage les parties {ub~

tiles, & facilite la precipitation des plus

groflieres vers le fond du tonneaun. L
Pour rérablir un vin pouflé & monté,

M. Andry approuve que l'on méle dans

le tonneau une livre de platre caleiné &
en poudre, &c. cé quieft bien autre chofe,

que de faire boiiillir unpeu de chaux,dans

les prethieres preparations de la Biere que
Pon depure & clarifie a travers le marc

~de la farine dumalft, avant la faire botiillit

pour la derniere fois. '

M. Andry nousdit aufli,qu’avant faire
cuire la Séche & Pafldifonner, qu’on I'at-
tendrit dans l'eau falée mélée de chaux
vive, & qu’on la prépare 2 Lyon avec la
cendre gravelée, la chaux vive qut faic
ce bon effetque de rendre ée poiffon &
bien d’autres plus faciles & digerer ; fait
aufli celuy d’attenuer la Biere, qui de tou-
tes les boiflons factices eft 12 plus nour-

tifante & la plas grofliere, qualités -
quelle tent de ld quanticé d'orge que
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Ton y fait entrer, & non de fes affaifotis
nemencs. ' |

C’eft fagefle en Medecine de joindre
aux boiffonsdequoy prévenir les maladies;
auxquelles elles peuvent difpofer : les
Bieres fimplement houblonnées & dont
le grain a été coulé a roye, saigrillent
plus aifement dans nos corps & difpotent
par confequent 2 plus d’infirmités.

Auffi d’autres Bieres au lieu de s’aigrige
dans nos corps, y corrigent l'acide vi<
cieux qui s’y rencontre ; telle eft ceue
Biere particuliere nommée A/¢ dont nous
avons parlé cy-deflus & certaines Bieres
de Hollande & de Brunfwick , 2 qui I'en
attribu€ les mémes proprietés qua 'Hys
dromel & au vin d’Efpagne.

La difterence des Biereseft prefque in-
finie, elles different principalement fuie
vant la difference des ingrediens que 'on
y employe ; celles dans lefquelles des le
commencement de leur cuiflon, 'on jeure
un peu de chaux vive, font plusagréables
au gout & a lavu€, & ont plus de raporg
avec le vin rouge, dont le propre eft de
fortifier 'eftomac & de paffer plus aifee
ment par I'infenfible tran{piration.

Le fucre n’eftautre chofeque le fuc des
Cannameles purifié de plus en plus avee
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I’eau de chaux & les blancs d’ceufs, I'eau
de chaux divife & attenu€ les vifcofités
de ce fuc & les blancs d’oeufs 'ablorbent ;
la chaux que l'on fait bouillir des le com-
mencement de la cotion des Bieres, atte-
nuc¢ Jes vifcofités delafarinedumait & la
geélée de quelques pieds de boeufs I'ablorbe,

Suivant M. Andry, le {ucre Royal eft
le meilleur, parce qu’on le prépare avec
la chaux quiemporte une bonne partie de
I'acide corrofif qu’il renferme , fuivang
nous, la Biere dont nous venons de parler
eft aufli la plus faine , a caufe qu’elle
s'aigrit moins dans nos corps, & qu'elle
expofe a moins d’embaras dans les vaifs

~faux capillaires.

En voila bien affez pour ce qui res
garde la chaux, nous en aurions pu dire
d’avantage ; mais cela n’auroit été d’aucune
utilité ; nous nous fommes feulement pro-
pofé de foltenir notre avis, & ce qui eft
futhiamment connu. Verum his que fuffi-
eienter cognita funt teflimonium prabere
enimuseff, Hippoc. Ceft ce que nous
avons fait.

FIN.
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EONF IRMATION
de la Pr‘gﬁm‘e bgﬁ‘ﬁ‘mﬁam

3CI finifToit la prefente Differtation

quand a la faveur de la nuit, 'ona
repandu dans cette ville de Valen—
‘eieanes un libéle honteux, qui a pour titre
EXPoOsITION DES MAUVAIS EFFETS DE LA
Biere, PAR SES VERITABLES PRINCIPES.

Dans cette expofition, 'on ne reprend
aucun article de notre Diflertation: 'ony
décrie toute forte de Biere, méme celle qui
ne fe trouveroit compofée quavec l'orge &
les fleurs de houblon.

" L’on penetre affez, quel eft le motif de
cette conduite 5 'auteur en decriant cette
Biere qu’il fupofe luy-méme la meilleure, &
qui eft veritablement telle dans l'efpric du
public, il efpere au moins prevenir {es L.ec-
‘teurs contre celles que Nous avons {outenu.

Quoi quiil en foit, cet Auteur qui preten-
doit faire voir , que cette Biere eft contraire
-4 la digeftion & a la natrition, auroit bien di

A
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. garlgr_dqs proprietés de 'orge, qui en eft la )
L ‘bafe; & de celles des fleursde houblon qui ﬂ

{ en {ont affaifonnement ; mais c’eit ce qu’_il

‘ne pouvoit faire fans {e contredire, ou fans 5

encore en impofer: e 45 , :

" “En effet, cette Blere n'eft que de P'eau;, f

dans laquelle 'on a fait botillir la farine la :

. plus pure de l'orge germée & braifée. Cette |
o decoltion fuivant Hippocrate & Galien,

jid nouirity rafraichit, humedte, appaife la f{oif, :

n’arien de viflqueux & de gluant, n'excite | |

| aucune flatuofité , & ne reflerre point, Le |

b pain d'orge fuivant Nonnius nourrit peus f_:

‘ pafle aifement par les felles, & ne fournit

aucun fuc groflier out vilqueux. Bien des .'-

Medecins {outiennent gue ce pain, pourvi -h_

| que 'on n’en mange point d’autre, garantit |

de la goute. | :

- Quant gif'aux fleurs de houblon ; tout le
mende {cait, qu'outre la vertu qu'elles ont
de conferver la Biere, qu’elles la rendent
trés-propre,pour prevenir toute épaififfethens
&toute vifcofirégrofliere &pituireufe dufang. :
- La premiere objection de hotre Expofiteur,,
»celt que la digeftion demande un délayant
» humide & coulant, Hwmiditas aliments ve~
biculum, dit-il, aprés Hippocrate. Lia Biere, |
ys felon luy, eft une boiffon lente, glhante &
9o mucilagineufe, dont les particules trop -

pre—— e
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» paifies & tardives , genant la digeftion,
ssn’engendrent quun chyle crud, }c_tjn.i;q.-.
p»quemment un {ang de méme nature,, Voild
comme ['on Tuppofe ce qui eft contefté, &
que 'on ne fgauroit prouver. L'on citg
cependant pour garahd de cette expofition
Arnauld deVilleneuve,quieft mort au plitard
dans la treiziéme année du treiziéme fiecle.

Mais {1 cet ancien Medecin a mal parlé de

ia Biere, des Medecins plus modernes & 2

mieux inftruits, 'ont fuffifamment difculpé;
D'ailleurs ce Medecin Italien n’a point connu
la Biere, comme on la travaille aujourd’huy,
& ne condamne que les Bieres groflieres, Ge-
yevifia enim craffa ; telles que {eroient celles
que !'on compoleroit avec diverfes fortes de
grains, qui ne feroient pas bien cuites &
futhfamment fermentées ;ou {i 'on yeut,que
P'on brafferoit en Efpagne, en.ltalie, oudang
d’autres Provinces dontles eaux & le ¢limat
ne feroient pas propres a cet effec,

- Au furplus, il eft vray que la digeftion
demande un délayant humide & coulant,
- gualité que l'on ne peut difputer 2 la Biere;
qui, de plusaencore celles de fortifier l'efto-
mac , de nourrir elle-méme, & d’atteniier
les alimens auxquels on 'aflocie. i 1511
- Pour {econde obje€ion, I'on nous dit,, S

»la Biere it jeune, elle fait des obitructions,

Y :
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« jyelle occafionne des embaras dans 1a raté;

s»dans;le mefentere, dans le foye, & elle ems
sypéche d'uriner. ' |
De deux chofes I'une, ou cette Biere que

Ton dit jeune eft trop jeune & fermente
‘encore,ou elle {e trouve claire, fuffifamment

¢épurée. Dans le dernier cas ; elle n'occa=

fionne & ne cdufe aucun des maux que l'on
‘vient d’accufer: dans 'autre ;, elle a fes in-
-conveniéns, tous auttres cependant que ceux
‘que I'on expofe; en tout cas,c’eft d’attendre
que cette Biere eut bien fermentée. Si aprés
cela, elle fe trouvoit éncore un peu trouble,

comme il ya biende l'apparence ,cette Biere
ne fe clarifiant que fort tard, c’eft de la elaria
fier comme l'on clarifie le vin. |

[a Biere par la fermentation dcquiett une
acrimonie {piritueufe, qui augmente infenfi-
blement : cette Biere {i elle eft bien bouchée,
{e conferve un an & demi & plus. Voila
qu’elle feroit la qualité de cette Biere; fi on
la brafloittelled Valenciennes: comme cette
{aveur vineufe pafle dans efprit de notre
Expofiteur pour une acidité legere , on 'a«
vertit que cette Biere au lieu d’épaiffir la
lymphe comme il I'accufe , pour la condams
ner {i elle eft'vieille,I'atteniieroit. Aczdafers
mentata modo fint diluta, fanguinem non coa~
gulant, fed potins diluunt Boexrhaave.
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1 8l eft vray s pourfuit nitre Expofiteurs,

“ 1 pquela Biere fe trouve compofée des pieds

. yde boeufs ou de veaux, ce fera avec jufte :

s raifan gu’elle fera plus condamnable, {eroit-
»il croiable, s'érrze-#'2/,qu’une pareille colle 1

'LE ».adjoutée a celle de la Biere, puiile fervir a

i- »délayer & a charier les alimens dans les -

! s Plus petits recoins des vaifleaux capillaires,,
Il {fe pare enfuite de 'authorité d’Hippoc.

2 qui il fait dire , Tranfitus alimenti angufe )

E viores [unt. B

| Pour ne rien confondre, & pour mieu

} comprendre cette propofitiond’Hippocrate,

| diftinguonsavec luy l'aliment interieur qu'il
appelle dans ' homme iz homine, d’avec l'ali-.
ment exterieur,qu’ilappelle hors de ’lhomme,

: Le premier eft une humeur legere Lumor le~
wvis, dont 'humidité eft le vehicule, Humi-
ditas alimeyti yehiculum, c’eft la partie la
plus pure & la plus fubtile de P'aliment ex-
terieur digeré, qui pafle dans le fang par des
vaifleaux , dont les orifices nous érant impera:
ceptibles. nefont a la verité que des paflages
trés-étroits, Twan/fitus auguftiores,

Encore gue pouroit-on conclure de cette
propofition, {i elle fe trouvoit telle dans Hip-
pocrate? finon que rien ne pafle dans le fang
¢'il n'eft parfaitement digeré, qu’il n'y a que
Ja partie flyide de I'sliment ¢Xtericur quife
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change en chyle, & que la’ partie folide &
grofliere en eft rejettce & chafi¢e en excfe-u
meat.

Mais Hippocrate s’esplique bien d’une au~.
tre maniere , Camenim, dit-il, Tranfitus ali-
ment s Mg#ﬂmrﬁ fint almd infuper accedens.
#On ﬁiﬁ*gomnt Que Ion fe récrie a prefenty
& que l'on repéte tant que 'on voudra, que:
cette Biere {e trouve,, {furchargée de glué &
de mucilage,, Nous repondrons,que ce qui
n'eft pas propre a fournir I'aliment dans
Fhomme, cette humeur legere qui le nourrit,
ne pafle pas dans le fang, & que tout ce ga-

limathias de force augmentée & impropre '

éire le délayant & le vehicule de l'aliment,
n'eft qu'une rautologie exageree de la Lettre
anonime, 3 laquelle nous avons répondu,
Quelle paﬂ' 1on! quelle opiniatreté! quelle con-
duite enfin! Si 2 la lieur d’une palinodie
teinte & affe@tée, 'on tichoit de renouvel-
ler dans I'efprit da public de§ préjugés, dont
mous avons pleinement demontré la faufiere.

Noétre Expofiteur n’en refte pasla ,Les
» forces & l'accroiffement. felon luy , ne de-
,smandent point d’aliment folide,, Il ne fau-
dra donc plus manger, O la belle expofition !
It cite encore Hippocrate , & voila comme
it le fait parlers Robur € augmentum © ali-

mentum per nibil alind fd'?#mg# gHam fﬂﬂl‘

wihil farte babes,

—
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.-Hippocrate dans le livre d’ou I'ont a tiré.
¢e paflage tronqué nous expofelaMedecine.
de {es Peres: Ces hommes dont la memoire
nous fera totjours venerable,accufoient pour-,
caufe des maladies I'acrimonie excellive des..
humeurs; il {e trouve, 4i/osent-is , dans nos,
corpsde Lamer,du jalé, du doux, defacide,
de ldpre, ¢ quitemperez parleur melangey,
ne caulent aucune incommadité , Valiment,
interieur blefle & met toutes les fon¢tionsen.
défordre; s’ileft amer, falé, acide, ouine.
temperé, de maniere que la fiature ne pegg,
le furmonter, comme ferait entré les acides,
le trés-acide ; entre les amers, le trés-amer, ;
& c'eft de ces faveurs fortes & intemperées,
& non poin: de I'aliment folide qu’il faut
entendre |'mmtemperatum & le forte de Valis
ment dont Hippocrate parle danscet endroit. .
Voila ce paffage tout entier. Perum robur 88
augmeniumac abimentum prafertim, per nihil:
alrud contingit ,qicam quod probe temperatum
eft, & nibhil habet intemperatum, neque forte,
fed totum unum factum eft, & fimplex & non
rte.

A pre{ent pour décider ce que peut Pali
ment forc, exempt de toute faveur intems
perée, dont nous venans de parler; il faut le
confiderer dans foa état de crudité, n'aiant -

fubi encare aucune preparation, ou {Qus




divers dégrez d'elixation qu’on peut luy dom

nera

Les chairs qui n’ont fllblt qu une legere

eoction,cradiores,donnent plus de forces,mais

ne paflent pas aifement, Celles a2 qui I'ona

donné une coftion moderée , Moderatam
cocturam, fortifient moderement,_ & paflent
de méme. Enfin cellesqui {ont parfaitement
cuites, donnent peu de forces, Dediles [funt

ad robur ; mais paflent ailement ad feceffum.

vero commode. - Carnes colfte fignidem per-
coétas fecerisydebilsores ac leviores. Hipp.

Comment donc notre Expofiteur pourra-
t'il prouver que les Bieres de Valenciennes
font capables de caufer les maux que caufe-

roient les ahmens forts 2 La chair de boeuf

par exemple, {i on la mangeoit crué ou pen

cuite : car celt de femblables alimens , qu’it’

faut entendre Hippocrate , quand il nous

dit: Ar fortes cib: intumefunt wubi in ven~
trem ingeft: fuerint : 88 veplent & difficilius

ac tardius coguuntur, S non fecedunt. Ve-

rum humor ab_ip(is fortior ac incorruptus
accedens, multum robur ac augmentum €or-

j’ﬂm addit. Et voila comme les alimens les

plus forts & les moins affoiblis par la coétion, -

augmentent de beaucoup les forces & l'em-

bonpoint deceux qui enufent & qmpeuvent /

les {urmonter, ot S

o
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- L'n ne peut faire autrement que de fe
laindre encore de la mauvaife foi de n6cre
xpofiteur, d’avoir omis la derniere propoe
fition de ce paflage qu’il cite d’Hippocrate ,
& d’v avoir fubftitué celle-cy. Idcirco facilé
eognofiere poffumus plurima cibarsa craffa,
wvifcofa,denfa, ac ponderofa noxiabominieffe.

Impofture honteufe , qui empéche fon au-
teur de fe nommer, & quiluy feroit inutile
fi elle n’étoit pas connu€ ; car quelle diffe-
rence ne f{e trouve-t’il point , entre un ali-
ment crud & le mémealiment cuit?: encore
entre un pied de boeuf, par exemple, boiiil+
li & {on boiiillon ? | '

Ces extremités,bien loin d’étre unalimeng
fort, qui enfleroit & rempliroit I'eftomac
& d’ou il ne fortireir que fort tard , nourrif-
{fent moins & paffent plus aifement par les
{elles, que les chairs de ces mémes animaux.
Corpus quidem minus alunt, 0b lentorem ta-
men per alvum facilids fecedunt. Nonn,

- Les voiladonc ces extremités que I'on ac~
cufoit un aliment fi forg, fi maflif, i com-
pact & fi reflerré que la fanté de 'homme en

Lo

avoit tout a craindre,reconnu de nouveau um

aliment leger, & qui pafle ailement.

‘Que peut-on danc craindre de I'ufage des:

Bieres, qui fe trouveront empreintes de leur

duc nourricier aulli ¢puré quiil eft d'excres.
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ment ? Pedes in frequenti motu funt ;& mi-
was excrementi colligunt ; Tellement que
noétre Expofiteur condamne l'ufage de ces

extremités, par I'endroit (Sil étoit Medecin)

guil les devroit recommander. ,
Les meilleurs alimens {ont ceux, qui pris

moderément, gueriflent de la faim & de la

foif : Les alimens legers font ceux, qui pris
un peu largement, ne caufent aucune dou-

leur ou gonflement; La Biere de Valencien-
nes prife avec moderation guerit de la {foif,
fi on la boit un peu au-deflus de {es befoins,
elle n¢ caufe aucune douleur,ny gonflement..
Se peut-il une preuve moins équivoque de.

I3 bonté & de la legereté de cette boiffon!

Repondons 2 prefent aux objeétions que:
fait ndtre Expofiteur 2 P'occafion d’'un peu
de chaux que l'on jetteroit dans les Bigcres

dés le commencement de leurs cuiflons.
» LaChaux, dit-1/,a des effets bien plus

furprenans,, Sans doute que ceux des pieds

de veaux ou de beeufs ; La comparaifon eft

dignedefon Auteur,,,5aforce, continne-t'sly .
eft de feu, acre , mordicante & corrofive,,:
Cela eft encore vray, & il étoit inutilede ra~
porter quelque authorité , pour confirmer:

une veritéavoiiée & connué de toutle monde.

Dél nétre Expofiteur conclut 4,que s’il
p€toit croiable 5 que femblables principes:
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ysfuffent repandus dans la Biere, que Yos
o ‘Mauroit jamats v an plus dangereux & phug
swiraitre poifany Paffons-luy encore cette
confequence, il Tuy refte a prouver que le
{uppofé eft croiable, & que la chaux vive
laifle du feu dans 'eau. Aufli a-t’il recours
a‘un faux-fuiant ,, A un fel lixiviel acide &
,scorrofif de la chaux, ¢9#'s/ 4if, diffout &
prepandu dans la Biere, |

Mais ce fel eit également fuppoflé & ima
ginaire: Ce gus m'a detourné, dit M.Lemery,
de fuivre le fentiment de ceux, qui veuleus
que les effets de la chaux arrivént par lé
- moiende ﬁ ei:c’eft gue je n'enay pomnt trouvéy
guoy gue je mie [b1s affes appligné 4 le ehers
cher. Ce fcavant Chymifte oblerve encore,
que /g chaux éteinte s'échanffe confrderables
- ment avec Peau, fi on y met un acide. Quy
Peut douter a prefent que la chaux eft un
alcali, quibienloinde contenirun fel lixiviel
acide, qui n'eft qu’un étre d’imagination, ne
contient pas méme un fel alcalin. |

Quellecorrofion! quelle impreflionmortelle
pourra donc cauferla Biere de Valenciennest
exempte, comme elle eft de toute faveur forte
& intemperée ; ou pliitot fuivant les principes
de notre Expafiteur, que n’auroit-on poine
X apprehender de I'afage moderé du fucre
Royal; preparé & purifié comme-il eft aves .
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une leflive forte & de cendres de bois & de
¢chaux vive; cette conclufion ne feroit point
de faufle fuppofition, cette leflive contient
en effet un fel lixiviel alcalin corrofif, non-
obftant les alimens affaifonnés de ce fucre
font propres. pour la fanté, a/imenta Sacchare
sondita falubria, Thefe qui a été {oltenué.

dans les écales publiques de Medecine de

Paris le 13. Mars 1731, fous la prefidence .

de Mr. le Thieullier, &c.
Adjoutons aux obfervations de ce Mede=

ein I'ufage que I'on adans quelques endroits:.
d’ltalie,que nous tenons d’une perfonne digne

de foi, qui eft de jetter un peu de chaux

dans I'eau que l'on doit boire ; au moyen de
quoy, cette eau devient trés-claire, tranfpa-
rente comme du criftal , & moins nuifible, 4
caufe qu’elle refroidit moins I'eftomac, &
qu’elle paffe plus aifement par les urines. A
prefent {i la chaux perfe@ionne les eaux d’l=
talie, comment pourra-t’elle deteriorer lgq
Bieres de Valenciennes?

- Aprés ces objections ridicules auxquelles
nous venons de repondre, natre Expofiteur
nous propofe 2 la fin [eau pour la mellleure

de toutes les boiflons.
~ Mais I'eau toute délayante & humlda

qu’elle efk, fuivant Galien, n’eft pas propre

pout la digeftion & la diftribution de Valis
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faent, L'eau, dit cet auteur,par fafroidtiré

affoiblit I'eftomac, croupit dans ce vifcere,
s’y corrompt,Corrumpitur & naturale robur
exolvit : Tellement qu’il n’y a que -certains
Artifans ou les temperamens chauds & fecs,
dont ellé modere la tran{piration exeeflive,
qui peuvent efperer quelque chofe de bon
de cette boiflon, pourvi qu’ils en ufent avee
beaucoup de retenu€ & de moderation.
‘Ileft vray que’eau eftlaplus fimple de toutes
les boiffons ; & quellea été la feule & unique
boiffon des hommes avant ledeluge, comme
elle’eft encore adjourd’huy de tous les autres
animaux : Mais pretendre pour cette raifony
qu’elle la doit étre encore a prefent ; cela,
dit-on, n’eft pas moins extravagant, que de
vouloir, que 'on uferoit aujourd’huy d’alie
mens cruds,a caufe qu’on les auroit totjours
reci tels des mains liberales du Createur,
& que les hommes 5 long-téms avant le de-
luge auroient été en état de les {urmonter.

- Il eft vray que les buveursd’eau{ont grands
Mangeurs, & qu’ils mangent d’avantage que
ceux qui boivent de la Biere. Mais que
peut-on conclure de cette obfervation ? finon
que l'eau les nourriffant peu, qu’elle ne fa-
tisfait point i leurs befoins; qu’elle leur laifle
un appetit trompeur , fuivant le Celebre Duret
fur cesmotsd’Hippoc. Aguavorax ,une faim

i
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fans appetit, A laquelle ils ne fatisfont qu'ent
trop mangeant ;3 ce qui fait qu’ils digerent
mal & tranfpirent peus qu’ils abondent en
crudité, & que peu d’entre eux {ont d’une
{anté parfaite,{e trouvantla plipart fanscou-
leur, & d’un teint pale, tant I ufage de I'eau |
pure pour toate boiflon difpote a la cas
chexie.

Il y a des temperamens a qui le vin eft
Elus propre ; d’autres 2 qui le cidre & la

iere conviennent mieux,d’autres enfin dans
Peftomac defquels ces boiffons fe cors
rompent & a qui il he faut abfolument que F-
de l'eau. Ces derniers temperamens font
tréswrares dans ées Provinces, & aflez fre- :
quens dans les pays meridionaux ; ceft ra- :
doter de pretendre que l'eau qui convient;
& eft neceflaire aceux-ci, puifie fatisfaire aux
befoins de tous les auttes.

Ces perfonnesd’une fanté de temperament
fi particulier, doivent préferer I'eau de fon<
taine & de puits; qui dans le fond ne font
que des fontaines artificielles ; nétre Expo- !
fiteur donnant la. préemmence a l'eau pour
I'ufage commun de la boiffon, préfere celle
de fontaine ou de rivieres éloignées de leurs
origines; fon difcoursauroiteté iuppm'tablc. i
§'il avoit dit éloignées des grandes villes; car X

eclles qui patlent pat .cesmdmm onx. w&n a
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E hﬂft,einéat chargées d'immondices, qui leg

~ tendent trés=pernicieufes. L’eaudesgrandes

~ rivieres fuivant Hipp. occafionne d’affreufes
& cruelles infirmités: Caleculo maximé labos
rant homines € ei renum affeitionibus, 8
urine flillicidio & coxendicum morbo corris
piuntur, 88 hernie fiunt, ubi agquas omniges
nas bibunt, 8 de magnis fluminibus in gue
alia deferuntur. ;1]
Aprés cela, {i notre prétendu Expofiteur, ce
- faux difciple d’Hippocrate veut {cavoir ce que
les perfonnes du {fexe ont a craindre de 'ean
pure pout toute boiffon ; il n’a qu’a confuls
ter fon Rivier reformé pag. 16, 'emmenolos
gic de Mr. Freind pag. 8o. il apprendra,
comme cette boiffon éteint le lait; & dé-
range 'accident dont je ne veux point par-
ler. Ex Mulieribus wero multe fleriles fiunt
 propter aquas que dure funt ac crude ac
frigide, purgationes enim menfirue non pere
tingunt commoda, ﬁrd pauce ac jlm'vg,dei#dg
pariunt difficalter © non valdé abortiunt;
ubi verd peperervint o pueros nutrire nom
poflunt ,lac enim ab ﬁmrﬂm Auricid ac cru-
ditate extinguitur. Hipp.

Il femble que nous n’en devons pas dire
davantage, 'embonpoint, lavigueur, la bon-
ne couleur , la longue vie de ceux qui ne
- boivent que de la Biere, leipeu de goute &

ol



de gravelle qui s'obferve dans les pays, o

elle eft la boiffon ordinaire parlent aflez pour

elle. Calumnia, dit M-ﬁndius,l'mmgm@m Va- |

debit apud éos qui moramt quam wegeti
fongzvi fint y qui alio potn non utuntur,

C’eft a l1a verité une calomnie & une ig-
norance bizn grofliere d’infimuler la Biere;
d’occafionner les maux qui ne font dis qu’a
la débauche & 2 la crapule.

Nous fiirons ;, en avertiflant; qu’il y a bien
peu de temperamens; 2 qui la Biere ne cons
vienne, & qu’elle eft aufli neceffaire dans ces
Provinces que le foleil, le feu & I'eaun, Quo
meltare , dit Simon Paulli, Non minus guam
fole, igne & aqud feptrem fubjelii trionibus,
fen quorum Celum uvas recufar , carere
pollumus. Atquz. .. ergo. G

Et voila comnie toure cette expofition
des mauvais effets de la Biere tombe d’elle-
méme, & montre la mauvaife foi, le peude

le&ure & de fcience de { Onﬁﬁitﬁm
| . | 81 5!*..:_, "L-_‘" . f \

]
L
a_tl

§ Fa

p |




|
]




S

e

I



e e —— o

e — e e et e R R st e Sy e L o T i oy e o G - - et T




TE S

i
e L Tt T T



SRR s E B - = - -
R e TR X i T w5

—_— -




el e

sl R

"
L1

PN

[ .






‘mmaumﬁmm rmncmmz Dwmﬁmw
37

3 7531 040269 6




