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LA BIERE

LA MAISON GRUBER & REEB

DE K(ENIGSHOFFEN

La brasserie de Kenigshollen, de MM. Grober el Rech, ne date que
de 1855, Clest M. Gruber quien a é¢ le fondateur.

On pense sans doute que M. Grober élail brassear. Pas le moins du
monde ; il élail interne pharmacien 4 Phopital de Strasbourg, el
eomme (¢l s'occupail dans le laboratoire des dosages de sucres de
loule espiéce,

Il lul vint un jour & 'idée qu'en ajoutant do houblon & 1'extrait
de malt il aurail de la bitre par la fermentation. Ce ful un éelair dans
son espril. Quelques jours aprés il fabrique 5 litres de biére dans un
pol de grés au bain-marie. La difficulté était de elarifier le liquide.
Mais il ne larda pas i s’apercevoir qu'une bitre pour élre bonne, doit
se clarifier sponlanément & la suile de la fermentalion. Ce principe
Loujours vrai en brasserie est celui qui préside encore anjourd’hui &
la fabrieation de la bitre de Gruber et Reeb.

Pour appliguer sur une plus grande échelle le résullal de son opé-
ration, I'interne en pharmacie loua une pelite brasserie en décadence
donl les seuls moven de fabricalion se résumaient en une chaudidre
de 40 hectolitres




Il ¥ a done treize ans senlement que M. Grober, sans argent,
“';4_1.;|.m d'anlres ressources que ses connaissanees el son travail,
jeta les basesde la brasserie de Keenigshoflen, que Pon comple aujour-
d'hi au nombre des premiéres brasseries de Strasbourg. Elle a fail
sont chemin, maleré 'absence de ecapilaux el malgré Pantagomsme
des brassenrs, qui dénigraient i 'envie ee produil nouveau en 'ap-
pelant : bitre de pharmacien. 1l y avail done de sérievses difficultés
i vaincre. M. Gruber les a vameues avee le concours intelligent des
hommes dont il a su s’entourer.

Diés le début, M. Gruber eut son frére pour associé, mais malheu-
reusement, ce frire, pea d’années apris, fut atleint d'une maladie
qui le mit hors d*élat de pouvoir travailler & I'ceuvre commune.

Clest alors — il ¥ a six ans — qu'il s'adjoignil comme associé
M. Reeb, son ami, qui, en méme lemps que lui, avail éé inlerne a
I'hidipital de Strasbourg et qui, comme lui, élait pharmacien de 1¢= classe.

La raison sociale, au liew de Gruber friéres, devint Gruber et Reeb.

A celle époque, aussi, 'argument prineipal pour dénigrer les pro-
duils de la maison devinl plus forl que jamais. C'6tait la bitre des
pharmactens. Ajoulons que des déeeplions el des perles Lrés sen-
sibles que M. Gruber fit avec le Bock-Ale vinrenl Paffliger sans le
décourager. Bientol il devint complétement maitre de la fabrication
de ce genre de bitre qui anjourd’hai a fail ses preaves.

On connallle point de départ de cet élablissement ; jelons maintenant
n coup d'wil sur lamaniére de procéder de MM. Gruber et Reeb.

* Les deux éléments constitutifs de leur fabrication est celle de
tonles les brazseries dignes de ce nom : le mall el le houblon qu'ils
traiten! de la manicre suivanle. Le produil aprés la premiére période
de fermentation esl remise pendant des mois enliers dans des caves
dont la température ne doil pas dépasser 3 ou 4 degrés cenligrades.
Cesl 14 qu'est entretenne une fermentalion secondaire imperceptible
en raison du froid et que doivenl se elarifier spontanément les bidres.

La premiére fermentalion se fail dans une CAYE QUi MESUre environ
#10 metres carrés, el qui offre dans son développement 2% vodles

en aréles. Celle cave saine et aérée est éelairée par le dehors el penl

#lre venlilée & volonlé, Elle peul, en oulre, &re mainlenue en @lé i
la lempérature normale pour les fermentations de 8 4 10 deerés cen-
ligrades.

— e

Celle tempéralure conslanie que la brasserie Gruber ¢l Reeb peu.
entrelentir pendant toul 1'élé, est due & la construclion ralionnelle
des caves, en raison des glacitres qui les entourent, Ges glaciéres
parlent des Glages les plus inférieurs el s'élévent au-dessus des Gla-
ges supérienrs. Celle grande cave de fermentation esl done enlonrée
de glace el se trouve placée jusle au-dessus des caves de conserye, |

Ce que T'on peul affirmer, c'est que leurs caves sont celles de
I"Alsace qui offrent le plus grand développement.

Ce qui les caractérise d’une maniére lonle spéciale, el nous ne sau-
rions trop insister sur ce point, c'est quelles son! maintenues pendant
tonle 'annde a une lempérature de 3 & 4 degrés cenligrades, résullat
oblenu par la constroclion d'une glaciére d'un développement im-
mense el conling, se déroulant sur I'étendue de loules les caves. Ce
ne sont point des compartiments divisés el affeciés 4 lelle oa tlelle
cave, ¢'esl un vérilable glacier de 140 & 450 métres de surface.
Clest 1a la particularité duo sysléme Gruber et Reeb, el cest pour cela
qu’ils seraient assurds d'avoir de la glace, alors méme que pendant
un hiver, il serail difficile de s'en procurer.

Ce n'est pas toul, un des mérites de organisation de la brasserie
qui nous occupe c'est de permetire de se rendre compte des malitres
premiéres qu'on emploie, Dans ce bul, 'élablissement de Kenigshoffen
posséde un laboratoire ot se fail Panalyse el le dosage des maliéres
préemiitres ainsi que des produits fabrigués,

Le cabinel de M. Gruber est la reproduction de toules les caves
avec leurs lonneaux. Clest I que se lienl une complabilité exacle et
jour par jour de toules les opérations praliquées dans la brasserie.
C'est la que, sur des regislres spéciaux, on inscril la densité des
modls, la température des fermentalions, Uallénuation des moils fer-
menlés, les degrés de fermentalion, loules observalions qui sont
rigoureusement prises el notées suivanl le genre de bitres produits.
Un registre spéeial donne quolidiennement le degré de température de
toules les caves,

Rien, du resle, n'a é1¢ négligé pour facililer le travail de ce vaste
élablissement. Le long des caves circule un chemin de fer qui va
s'embrancher sur la ligne de Bale i Strashourg, de telle fagon que les
wagons viennenl prendre la bidre 4 la sortie des caves el raménenl
chaque jour les fils vides dans le chantlier. La maison Gruber el Reeb
est la seule qui posséde un embranchement de chemin de fer,
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Cette biere, Tabriquée dans de lelles conditions, n'esl pas senlement
ponne i la consommation inléricure. Elle supporle lexpédition dans
le midi de la France, en Algérie, en Ialie, ainsi que dans le nord, la
Hollande on la Belgique. Les essais d'envol en Australie el dans les
colonies ont parfailement réussi.

En France, elle se propage de plus en plus. L'année dernitre,
MM. Gruber el Reeb ont installé une cave avee glaciére & Bordeaux,
sur un lerrain de la Bastide, au cours de Rouzic. Cette cave-glaciére a
en un plein suceés dans la grande cité bordelaise. La cave 4 conserve,
pendant les plus grandes chaleurs, 3 degrés de température et la gla-
ciiere un degreé. Elle serl d'entrepit & Ia brasserie pour les livraisons
de biere qui sont faites dans toute ceile rézion de ln France. Elle
alimente surtout Pétablissement de la Toverne Alsacienne, installée
i Bordeaux aux allées de Tourny, sous la direction de denx assoeids.

A ce propos, il est opporlun de conslater que le grand principe de
I"associalion du travail el des capacités est largement appliqué par
MM. Gruber et Reeb. Tous les premiers employés ont un intérit dans
"'entreprise, ainsi que les gérans responsables qui sontl seuls maitres
dans lenrs lavernes.,

Quant & la vente, la brasserie Gruber et Reeb livee ses produils
direetement aux limonadiers et non par vyoie d'entreposilaires qui
vendent & lenr comple. Ce sysléme est plus avanlagenx an point de
Ve commercial, paree que les grosses perles deviennend insignifiantes
par la multiplication des rapports direcls de la brasserie avec les mai-
sons de ditail.

Aussi les moyens de production de la brasserie actuelle de Keenig-
shoffen ne suflizant plus pour répondre aux demandes de sa nombreuse
clienlitle, les chefs de la maison commencent la construction d'une
nouvelle brasserie.

Constalons que MM. Gruber el Reeb onl rencontré chez beaucoup
de débitans de bitre une ignorance compléte des soins que nécessite
celle boisson, tant an point de vue de sa pureté que de sa fraicheor
el des conditions hygiénigques dans lesquelles il est nécessaire qu'elle
s0il vendue.

Pour combatlre Uignorance el la rouline et précher d'exemple . ils
ont crédé enx-mémes des élablissemens connus sous le nom de farernes
alsacicnnes dans les principales villes de Franee : i Paris, Bordeaux,
Marseille, Lvon, Rochefort, méme & Pétranger, 3 Bruxelles, Anvers el
Rollerdam , oft 1ls en installent un actuellement
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L'annde derniére ils ont élé brevelés pour leur systéme d'installa-
fion, lanl pour la cave de débil comprenant la robinelierie, le toyay_
lage, la pression, elc., que pour Uinstallation de lear eomploir,

Clest Ta en effel tout un ensemble fort ingénieux et dont Pavag-
tage ne peut échapper au consommaleur. Qu'on en juge.

Dans toutes les caves de lears débils, MM. Gruber el Keeh possh-
dent deux réservoirs a air comprimé. L'an de ces péservoirs est yne

véritable réserye d'air & trois atmosphéres, laquelle peut étre pompée

en lemps perdu el ulilisée au moment du service du débit, Pautre
reservoir est mis en communicalion direciement avee les lonneax
pour ¥ distribuer la pression.

Ces deux réservoirs sont mig en communication auw moyen d’un
luyau passant par le robinel-chevalel qui élablit ou inlerceple & vo-
lonté celte communication. Chacun de cos deux rdservoirs indique,
au moyen d'un manométre placé dans le comploir, le degré de len-
sion de air qu'il renferme.

Aun moyen de ces deux réservoirs, la bicére peul dlre maintenue i
une pression loujours égale, et elle ne subil pas, comme cela arrive
souvenl el presque parloul, des haols el des bas de pression plusieurs
fois dans la journée, ainsique le choe du coup de piston de la pompe
fqui se fait sentir directement sur le (L lorsqu'il n'y a quun réser-
voir, el ce choc suffil pour troubler la bidre,

L'aspiration & 'air extériear se fail au moyen d'un luyau qui parl
de la soupape d’aspiration pour aller déboucher dans la rue i quel-
ques métres du sol pour y puiser un air plus pur que Vair vicié et
nauséabond du sol des caves que par ignorance on pompe d’ordi-
naire sur la bidre,

Du reste, bien d'aulres améliorations onl &1é introduites dans la
manipulation de la bidre, par la maizon Grober el Reeb : nous cite-
rons les tuyaux de plomb pour la distribulion de Pair sur les lon-
neaux, remplacés par des luyaux en élain fin, afin d'éviter I'inloxi-
cation par le carbonate de plomb ; I'installation d’un vase collecteonr
qui a pour but de recueillic la biére qui, & la suite d'une fermenta-
tion violenle dans les lonmeaux, pourrail éire entrainée par acide
carbonique, I'élablissement d'un robinel d'air avee purgeur d'acide
carbonique ; I'usage des tubes en cristal pour conduire la bitre do
tonnean an robinet de débit; enfin, la consiruction d’appareils ré-
frigérans dans lesquels on ulilise 'ean de la glace fondante,
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1l nous resie i signaler le comploir qui fail le complément du sys-
Y Lemme qui
alion de MM. Gruber el Reeb.
struire une cave sur sol dont les murs sonlt
ant que possible 1'échange
de tempéralure exiérieure avec la lempérature intérieure de la cave.
vir en Lile de la contenance de 5
enl constammenl la méme quantité de
es. Ce réservoir b glace est entouréd
si que sur la parlie supérieure, de plus d'un métre
seiure de bois.

: qui forme le plafond el maintient dans lac
ipérature constante est )
il porte un toyau qui permet I'écoulement de la
vanl d'arriver an robinel de sortie

bidre fraiche dans des verres frais.

ont Iy des détails, o sl le mérite de la

bire de MM. Gruber et Reeb rui, p ¥ :re, 4 'Exposi-
tion nniverselle, du droil de ' , ont néanmoins
obtenu une médaille d'argent el ont pris cetle fe comme sueci's de
station, une éelatanie revanche i 'Exposition marilime du Havre,

Ajoutons que la brasserie Gruber el Leeb vient d’&tre 1"objet d'une
distinction flatiense ef mérilé a4 Sociéld des sciend 3

i MM. Gruber et Reeb une :
apportés i la brasse . Keaenigshoffen, ainsi que pour Uexcel-
fente of bonne de lewrs prod

A PExposition du Havre la brass Gruber ¢l Reeb a oblenu la
Médaille d'Or.

fMayre, = Ilmp. Carpentier et C
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BRASSERIE GRUBER & REEB A EENIGSHOFFEN-STRASBOURG EN 1869
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ENTREPOT ET CAVE GLACIERE DE MM. GRUBER & REEB A BORDEAUX.

COURSE LE ROUZIC A LA BASTIDE)
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